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; : ' a Reims. Laissée en sommeil un tem

marque crée en 1913 a Avize est aujourd’hui installée & Reims : 05, ohe s

:e ses cendres grace a Victor Duntze, oenologue et héritier de la famille guu décide de 1a relancer 4 | "f:mr

de son centenaire. Dans une philosophie presque bourguignonne, la maison présente ses cuvées W%ym
terroirs. Une démarche a mi-chemin des maisons et des vignerons.

Lé!;enmde b“lehm'ﬂpagnel de la série des « Légendes » qui metlenvt en av_am des terroirs spéaﬁques. celul-g

07 privilégie les pinots meuniers de la vallée de la Marme. Le fruit est bien présent au nez puis en bouche,
avec un dosage juste, une bulle fine et une longueur peu rencontrée sur les vins de ce terroir. Composs g,
{a seule et belle vendange 2008, ce brut constitue une jolie découverte. Pour les occasions festives.

BS)\' 14,5/ 2¢ ||

Légende Blanc de Noirs brut _ BSA| 15/20 |
+ Issumajoritairement des vendanges 2012 et 2011 sur les terroirs de la Cdte des Bar, ce champagne
‘ A exclusivement composé de pinot noir se montre particuliérement bien typé. Au nez discret, sur des notes
de toast et de fruits blancs, succéde une bouche tout en rondeur. Le vin posséde I'ampleur que I'on attend
et la finale s'étire sur de beaux amers. Dosage équilibré. Pour la table.

Légende premier cru brut BSA| 15/20 | -
".’-‘, Ce premier cru issu majoritairement de pinot noir provient des récoltes 2008 et 2009 de la Montagne de
@~ Reims. ll en a hérité & la fois de la rondeur et surtout de la belle tension du 2008, perceptible en bouche par

un équilibre fin entre structure et minéralité. Un champagne bien exécuté, marqué par la finesse et la
distinction. Bravo,

Légende premier cru Blane de Blancs brut BSA| 15/20 | -
‘ Nez trés fin et trés aérien pour ce 100 % chardonnay, sur des senteurs d'agrumes et de fleurs blanches
8" complétées de fines notes de miel. La bouche est a I'avenant, fine, tendue et délicatement miellée, créant

un ensemble trés homogene, dans la délicatesse. Joli blanc de blancs.

Légende rosé brut BSA| 14,5/20] -
( J‘,}\] Majorité de chardonnay pour ce rosé I belle couleur claire. Au nez se conjuguent harmonieusement

* notes de petits fruits rouges et d'agrumes. On retrouve la finesse du style de | BN
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