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BLANG DE BLANGS BRUT,
CHAMPAGNE SANGER
Ce pur chardonnay dévoile
un élégant parfum, complexe
ez gourmand, ou se mélent des
notes d'amande, de beurre,
d'agrumes et de fruits blancs.
La bouche est vive, minérale,
et d'une belle longueur.
24 € au domaine (www.sangerfr).

BLANC DE BLANCS BRUT,
CHAMPAGNE

G. BOUTILLEZ VIGNON

(Bon plan! R
Excellent rapport qualité-prix

pour ce blanc de blancs qui

offre une grande fraicheur et
beaucoup de vivacité. De belles
saveurs citronnées se révélent

au palais, accompagnées d'une
grande minéralicé. =4
17,30 € au domaine (téL.: 0325 97 95 67)
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BRUT NATURE,

CHAMPAGNE VRANKEN k PAZ LEVINSON, GHEF SONMELIERE EXECUTIVE
Veleur sirs) DES RESTAURANTS DANNE-SOPHIE PIG
Composée des trois cépages - AVALENGE, PARIS ET LONDRES
champenois, cette cuveée, |
sans ajout de sucre aprés « Jo suks argentine ot, dés les annees 1950, la
I'opération de dégorgement. maison Chandon s'est instaliée dans mon pay

pour produire des effervescents. Aujourc
des vins & bulles sont produits dans le

présente une belle finesse et
= des notes fruitées. La bouche

T est précise et savoureuse entier — les proseccos en Italle, les cavas on
296 chezles cavistes. Espagne. des nesfings petillants en Allomagne
d'autres en Angleterre, aux Etats-Unis
BRUT LEGENDE, sans parler de tous les crémants en France
BLANC DE NOIRS, Mais le champagne représente Je modéle &
CHAMPAGNE Q. F. DUNTZE sulvre pour tous et la Champagne reste le
[ Coup do cezur] Neu originel de ce type de vin, caractérisé par
e b varkéeé de ses terroirs et une méthode de
Un blanc de noirs trés vinification particuliéne. En cela, le champagne
expressif, avec son joli bougquet st un vin unique qul enchante par fa finesse
de fruits rouges et des notes de ses bulles et la complexité de ses arbmes
minérales. Son équilibre Sl est le breuvage de la cédébration par
en bouche et la finesse de ses excellence, il devient le verre de bieavenue
bulles en font un vin friand de nos restaurants au moment de l'apéritif et
d'une grande fraicheur. $apprécie da plus en plus tout au long d'un
29€ 20 domaing (www.duatze.com). repas, aussi bien avec un poisson, une viande

quavec du fromage. »

BRUT LEGENDE,
BLANC DE NOIRS,
CHAMPAGNE G.F. DUNTZE

Coup de cceur

Un blanc de noirs tres
expressif, avec son joli bouquet
de fruits rouges et des notes
minérales. Son équilibre

en bouche et la finesse de ses
bulles en font un vin friand
d’une grande fraicheur.

29 € au domaine (www.duntze.com).
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