Les chocolats

EDWin et ARThur se rencontrent
a 'Ecole de Paris des Métiers de
la Table et créent une chocolate-
rie qui allie savoir-faire francais
et saveurs du monde. Edwart se
singularise par le soin accordé a
la sélection de ses ingrédients.
En 2016, Edwart Chocolatier a
recu deux distinctions : Tablette
dOr du Guide des Croqueurs
de chocolat édition 2017, et
Award de I'Originalité au Salon
du chocolat 2018.

¢ Boutique Concorde - 244 rue
de Rivoli, Paris I

¢ Boutique Le Marais - 17 rue
Vieille du Temple, Paris V¢

Les Légendes de chez Duntze
Fondée il y a plus d'un siécle, la spécificité de la gamme est liée
a la notion de terroir. Chacun des bruts de la Collection « Les
Légendes » est issu d'un seul des principaux terroir de Cham-
pagne. Fraiche et féminine, cette cuvée brut Légende blanc de
blancs Premier Cru est spécialement destinée a étre mariée a
des recettes a base de poisson et fruits de mer :
I'anis et au citron, cassolette de conques et de noix de pétoncle,
ceviche péruvien, coquilles Saint-Jacques aux feuilles d'oseille.

Suivez-nous sur les réseaux sociaux — tél. 03 26 86 00 10
champagne@duntze.com - www.duntze.com
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Carafe a vin de Riviera & Bar

Fruit de plusieurs années de recherche, iSommelier
apporte une solution inédite pour oxygéner le vin en
quelques minutes seulement. iSommelier filtre I'air am-
biant avec un double systeme de filtration. L'oxygénation
adoucit I'acidité, les tanins sont arrondis, la fin de bouche
est plus soyeuse. Sublimés, les ardmes révelent tout le
potentiel du vin. A I'antithése du gadget, ce procédé per-
formant et 100 % naturel a déja recu les recommanda-
tions de professionnels experts.

" www.riviera-et-bar. fr
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